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Marktübersicht der Kaffeeanbieter für den Gastronomen

Kaffee­
firma Nestlé Helmut Sachers 

Kaffee GmbH
Santora Kaffee 

Systeme
Alexander Schärf 
& Söhne GmbH

Segafredo Zanetti 
austria GmbH Berta Redl Tchibo Coffee Service (Austria) GmbH

Testa Rossa 
caffé GmbH

Wedl Kaffee/
Wedl  &­ Hof­
mann GmbH

W &­ W 
Specialitäten 
Kaffee GmbH

Procaffé
S.p.A.

Marke Nescafé Helmut Sachers 
Kaffee

Santora Schärf Fabia-Original 
Wiener Kaffee

spressino Davidoff 
Espresso Fine 
Aroma

Piacetto 
Espresso

Fairtrade 
Vista Brazilian

Testa Rossa 
caffé

Walzer-
traum- und 
Walzer-
traum-Premi-
um-Segment

Red & Black 
Coffee

Bristot

Kaffeesorte Gold d. Luxe, 
Gold-Serenade, 
Alta Rica, Partners 
Blend, Standard

De Luxe Spezial Extra Grand One Espresso Spezial, 
Wiener Creme, 
Wiener Luxus

Reserve Testa Rossa 
caffé

Mocca, Wr. 
Melange, 
Marquise-
Exquisit, Ho-
telmischung, 
Walzertraum 
– Wr.  Mi-
schung

Red & Black 
Coffee Hoch-
land

Tiziano

Röstung reichen von mild 
im Geschmack, 
feine Säure, 
reiches Aroma bis 
kräftig, gehaltvoll 
im Geschmack

reiches Aroma, 
herrliche Bohne

mildes Aroma und 
feine Säure

kraftvoller Kör-
per, ausgeprägte 
Säure, kräftig 
im Geschmack, 
fruchtiges Aroma, 
etwas dünklere 
Röstung

reichen von mar-
kantem Aroma, 
mild aromatisch 
bis lieblicher Cha-
rakter

mildes, ausgewo-
genes Aroma und 
feine Säure

südländisches 
Tempera-
ment, volles 
intensives 
Aroma, dun-
kel geröstet

typisch kräf-
tiger Espresso 
mit vollem 
Körper und 
dunkler Cre-
ma

ausgewählter 
brasilianischer 
Arabica, fair 
gehandelt, 
mittlere 
bis dunkle 
Röstung, 
lieblich-wür-
zig

dunkle Rös-
tung, inten-
sives Aroma, 
italienische 
Note

reicht von 
dunkler bis 
mittelbraune 
Röstung, 
vom säu-
rebetonten 
Aroma bis 
zu mildem 
Aroma  

dunkle 
Röstung, 
mit säurebe-
tonter Note, 
kräftiges 
Aroma

intensives 
Aroma, voller 
ausgewo-
gener Körper, 
leichte Säure

Mischung alle 100 % Arabi-
ca, außer Standard 
90 % Arabica und 
10 % Robusta 

100 % Arabica, 
gemischt aus 11 
Sorten

100 % Arabica 100 % Arabica k. A. ausgewählte 
hochwertige 
Rohkaffeesorten; 
fein abgestimmte 
Kaffeemischung

100 % Ara-
bica

k. A. 100 % 
Arabica

k. A. k. A. k. A. k. A.

Herkunft Blend aus diversen 
Ländern Süd- und 
Mittelamerikas

Brasilien, Nica-
ragua, Salvador, 
Costa Rica, Kenya, 
Papua-Neuguinea, 
Äthiopien, Mexi-
ko, Guatemala, 
Peru, Indien

Guatemala, Hon-
duras, Costa Rica, 
Kenya, Nicaragua

enthält Proveni-
enzen aus den 
besten Anbauge-
bieten der Welt

von der eigenen 
Plantage in Bra-
silien

aus den verschie-
densten Anbauge-
bieten

k. A. k. A. k. A. k. A. k. A. k. A. k. A.

Kaffeezu­
bereitung

Löslicher Boh-
nenkaffee mittels 
spezieller Maschi-
nen zuzubereiten, 
12 verschiedene 
Kaffeegetränke 

sämtliche Varia-
tionen der be-
rühmten, tradi-
tionellen Wiener 
Kaffeekultur

eignet sich für 
Melange und 
Caffè Latte

geeignet für sämt-
liche Espresso-
Spezialitäten

mit Espresso Spe-
zial und Wiener 
Creme können alle 
klassischen Kaffee-
sorten zubereitet 
werden; Wiener 
Luxus eignet sich 
als Frühstückskaf-
fee

Allroundkaffee für 
alle Zubereitungen

Espresso Espresso Frühstücks-
kaffee

ein sehr kräf-
tiger Espres-
sokaffee mit 
guter Säure 
und starkem 
Geschmack

Mocca – für 
Espresso; 
Walzer-
traum 
Wr. Mi-
schung 
– Filter; alle 
anderen für 
Espresso und 
Filter 

starker 
Espresso und 
bekömm-
licher Filter-
kaffee

Espresso und 
Cappuccino

Packungs­
größe

Gold d. Luxe, 
Gold-Serenade 
und Standard 
250 g; alta Rica 
500 g; Partners 
Blend 300g

1 kg ganze Bohne 
und auch 100 g 
gemahlen vorpor-
tioniert

1 kg ganze Boh-
nen

1 kg ganze Boh-
nen

1 kg ganze Bohne 1 Karton = 
6  x 1 kg ganze 
Bohne

500 g ganze 
Bohne

1 kg ganze 
Bohne

500 g ganze 
Bohne (auch 
als 500-g-
Filter)

1 kg ganze 
Bohne

Mocca, Wr. 
Melange 
– 1 kg ganze 
Bohne; alle 
anderen 
1-kg-Filter-
mahlung

1 kg ganze 
Bohne, 1 kg 
Filtermah-
lung

1 kg ganze 
Bohne
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Marktübersicht der Kaffeeanbieter für den Gastronomen

Kaffee­
fi rma

CUP&­CINO – P&­C 
Espresso Franchise 

GmbH

Alois Dallmayr Kaffee
oHG J. Hornig Espresso Caffè Vertrieb

GmbH Kraft Foods Österreich Lavazza Kaffee
GmbH Julius Meinl Austria GmbH

Marke CUP&CINO Hornig illy JACOBS
*****Gastronomie 
Composition

Columbia Espresso Originale 
di Splendid

Lavazza Julius Meinl Julius Meinl Del Moro

Kaffeesorte Espresso Selection, 
 Barista Selection, 
auch in BIO-Qualität 
 erhältlich (Fair Trade)  

prodomo 500 g
Standard 500 g
Crema d‘Oro 500 g + 
1000 g, Espresso d‘Oro 
500 g + 1.000 g

Edelmokka, Spezial, 
Entcoffeiniert,  Bremer, 
Parana,  Fairtrade 
Hochland, Bio 
 Fairtrade,  Espresso 
Créme, Venezia, 
 Steirischer Hauskaffee 

illy Espresso Exklusiv, Car-
te Noire, Wie-
ner  Mischung, 
 Jubiläums-
Edelmischung, 
Mastro  Lorenzo, 
 Aromagold, Extra

Costa Rica, 
Europe de Luxe, 
Kenya de Luxe, 
Frühstück de 
Luxe

Aroma Oro, 
 Aroma Classico

Super Crema Espresso 
 Spezial

Bristol Caffè del 
Moro

Röstung typisch mediter-
rane Röstung von 
 allerhöchster Qualität  

milde Aromen, 
 schonende Röstung, 
besonders schöne 
und einheitlich große 
 Bohnen, feine helle 
Crema

Kofrosta-Veredelung 
(weit gehendste Be-
freiung der Röstreiz-
stoffe durch Behand-
lung mit fl üssiger
Kohlensäure)

norditalienische, mittel-
dunkle Röstung;
die süditalienische, 
dunkle Röstung wird 
außerhalb Italiens 
kaum verkauft.

die Röstungen 
 reichen von „mild 
im Geschmack, 
leicht  würzig 
 abgerundet 
über kräftigen 
 Geschmack bis zum 
Espresso italie-
nischer Art 

die Röstungen 
reichen von 
 bekömmlicher 
Säure, 
 abgerundetem, 
vollmundigem
Geschmack bis 
leicht würzigem 
Geschmack

original italie-
nischer Spitzen-
espresso mit 
feiner Säure, 
unver wechselbarer 
Espresso-
geschmack

die in Österreich 
beliebteste Sorte; 
Mischung mit 
samtiger  Crema 
und vollem 
Aroma

dunkel, 
angenehmes 
Aroma, sehr 
voller Körper

feines Aroma, 
wenig Säure, 
ausgewogen

dunkel, kräftig 
italienisch, 
intensives 
Aroma

Mischung Espresso Selection: 
92 % Arabica, 
8 %  Robusta; 
Barista  Selction: 
100 % Arabica  

alle 100 % Arabica, 
ausgenommen 
Espresso d‘Oro:
bis zu 
15 % Robustaanteil

100 % Arabica  es gibt nur eine einzige 
Mischung, aus 100 % 
Arabica

Exklusiv, Carte 
Noire, Wiener Mi-
schung und Jubilä-
ums-Mischung sind 
100 % Arabica

100 % Arabica Aroma Oro ist ein 
100 % Arabica

ca. 2/3 Arabica- 
und 1/3 Robusta 

100 % Ara-
bica

100 % Arabica 85 % Arabica 
15 %Robusta

Herkunft enthält Provenienzen 
aus Indien, Costa Rica, 
Kolumbien 

vorwiegend Äthiopien sorgfältig zu-
sammengestellte 
 Mischungen aus allen 
 Provenienzen der 
Welt  

Mischung aus neun 
Herkünften, Süd- und 
Zentralamerika, Asien 
und Afrika

k. A. k. A. k. A. unter anderem 
gewaschener 
Robusta aus Jawa

Cerrado, 
 Brasilien

Brasilien, 
 Nicaragua, 
Salvador

Südamerika

Kaffeezu­
bereitung

Espresso, Cappuccino, 
Milchkaffee, Macchia-
to, Cafe Creme  

Frühstückskaffee, 
Melange, Cafe Creme, 
Espresso, Caffé Latte

für alle Zubereitungs-
arten, hängt von der 
Mischung ab  

alle klassischen und 
modernen Rezepte auf 
Basis eines Espressos, 
und auch für gekühlten 
Espresso (Freddo)

k. A. k. A. k. A. bestens geeignet 
für italienische 
Kaffeezuberei-
tungen als auch 
österreichische, 
traditionelle 
 Kaffeegetränke

Espresso, 
Melange, 
Cappuccino

Verlänger-
ter, Melange, 
 Espresso

Ristretto, 
Espresso, 
Cappuccino, 
Caffè Latte

Packungs­
größe

1 kg, ganze Bohne  500 g bzw. 1.000 g 1 kg Bohne für Gas-
tronomie, 1/2 bzw. 
1/4 kg für Handel in 
Bohne und vac, 7,2 g 
Cialdi für Portionslö-
sungen E.S.E. System 

3-kg-Überdruckdose 
(Gastronomie), 250-g-
Überdruckdose (LEH 
und C+C)

1 kg ganze  Bohne, 
alle außer der 
Sorte Extra und als 
1 kg Mahlkaffee 
 außer Carte Noire, 
 Exklusiv und Mastro 
Lorenzo

1 kg ganze 
 Bohne außer 
Frühstück de 
Luxe; 1 kg 
 Mahlkaffee nur 
Kenya de Luxe 
und Frühstück 
de Luxe

1 kg ganze Bohne 1 kg ganze 
Bohne

1 kg ganze 
Bohne

1 kg ganze 
Bohne

1 kg ganze 
Bohne


