
M
O

N
TI

C
EL

LL
O

 / 
IS

TO
C

K 
/ G

ET
TY

 IM
AG

ES
 P

LU
S 

VI
A 

G
ET

TY
 IM

AG
ES

Wein & Spirituosen MEDIADATEN 2026

www.gast.at


 //  MEDIADATEN //  2026
2WEIN & SPIRITUOSEN

6.000
Betriebe

14.000
Betriebe

12
HOTELLERIE & 

TOURISMUSBETRIEBE GASTRONOMIE

In den  Wein & Spirituosen-Ausgaben konzentrieren sich die 
Redaktionsthemen auf alles rund um Wein,  Spirituosen & Foodpairing.

In zwölf Ausgaben zeigen wir außerdem neue  
Produkte und News aus der Szene.

AUSGABEN PRO JAHRDRUCKAUFLAGE

20.200
Exemplare (roll. JS 2025)

SIEGER
2026

www.gast.at
www.gast.at
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3WERBEMÖGLICHKEITEN

FIRMEN-PORTRÄT
Produzenten und Importeure haben die 

Möglichkeit ihren Betrieb im ganzseitigen Format 
den Lesern vorzustellen.

1/1 Seite 4c in der ÖGZ 
Satzspiegel 185 x 255 mm zum Angebotspreis von

€ 3.900,–**

WEINEINTRAG
Eintrag 1/6 Seite in der ÖGZ (58 x 120 mm), 

redaktioneller Eintrag der Sieger im 
Newsletter und auf www.gast.at

Paketpreis

€ 320,–*

Preise zzgl. 5% Werbeabgabe und 20% MwSt., gültig ab 1.1.2026, 50% Rabatt ab zwei Einreichungen.  * entspricht einem Wert von € 2.200,–  ** entspricht einem Wert von € 7.240,–

3

WEINPORTRÄT

Rubrik für Inhalt

Riesling Federspiel Ried 
1000-Eimer-Berg 2016 

Ein großartiger Weinberg 
in Spitz an der Donau – die 
einzigartige Lage und Aus-

richtung erbringen komplexe 
Rieslinge!

Rosé 1805 Reserve 2016

Komplexer Rosé aus groß-
teils Pinot Noir mit etwas 
Blauer Zweigelt, spontan 

vergoren und im ge-
brauchten kleinen Holzfass 

ausgebaut.

Riesling Smaragd Ried  Achleiten 2015

Gneis, verwittertes Urgestein, karger 
Boden – all das fi ndet man in dieser Riede. 
Rieslinge von monumentaler Größe mit 
enormem Lagerpotenzial.

Grüner Veltliner Smaragd Ried 
Achleiten 2015 

Eine der beeindruckendsten 
Lagen der Wachau. Punktet mit 
Mineralität, Raffi  nesse und 
einer extrem langen Lager-
fähigkeit!

Grüner  Veltliner Smaragd Ried 
 Kirnberg 2015 

Stoffi  g, sa� ig, individuell, 
voller Würze und Spannung 

zeigt sich der Smaragd von der 
Rossatzer Lage Kirnberg.

Grüner Veltliner  Federspiel Ried 
 Kollmitz 2016 

Einfach Veltliner! Feine Frucht mit 
klassisch intensiver Würze – Süd-
hang mit Lössaufl age aus Joching.

Grüner Veltliner  Federspiel Ried 
 Kollmitz 2016 

Einfach Veltliner! Feine Frucht mit 
klassisch intensiver Würze – Süd-
hang mit Lössaufl age aus Joching.

Grüner Veltliner Smaragd Ried 
Achleiten 2015 

Eine der beeindruckendsten 
Lagen der Wachau. Punktet mit 
Mineralität, Raffi  nesse und 
einer extrem langen Lager-
fähigkeit!

Riesling Federspiel Ried 
1000-Eimer-Berg 2016 

Riesling Smaragd Ried  Achleiten 2015

Gneis, verwittertes Urgestein, karger 
Boden – all das fi ndet man in dieser Riede. 
Rieslinge von monumentaler Größe mit 

Domäne Wachau – Handwerk im Kollektiv
Teamarbeit ist die Essenz der Domäne 

Wachau. Mit viel Leidenschaft und Er-
fahrung und nach strengen Qualitätskrite-
rien bewirtschaften die Winzerfamilien der 
Domäne Wachau ihre Weingärten, deren 
handgelesene Trauben mit viel Feingefühl 
von Heinz Frischengruber und seinem Team 
vinifi ziert werden.

Gemeinsam mit Weingutsleiter und Mas-
ter of Wine Roman Horvath hat man ein kla-
res Ziel vor Augen: herkunftsgeprägte Wei-
ne mit Ausdruck, Charakter und Eleganz. 
Durch ihr einzigartiges Mikroklima und die 
Urgesteinsböden ist die Wachau prädesti-

niert für komplexe Weine mit Finesse und 
Eleganz. Die Rebstöcke wurzeln in kargen 
Gneis-Böden und zusammen mit dem spe-
ziellen kühlen Klima der Region, fi ndet man 
hier optimale Bedingungen. Prägend für das 
Landschaftsbild der Wachau sind die Terras-
sen-Weingärten.

Vor vielen Jahrhunderten in Handarbeit 
angelegt, befestigen diese Trockensteinmau-
ern die steilen Hänge. Sie speichern tagsüber 
die Sonneneinstrahlung, geben diese nachts 
an die Reben ab und sind zudem Lebens-
raum für eine vielfältige Flora und Fauna. 
Berühmte Rieden wie Singerriedel, Achlei-

ten und Kellerberg stehen nur stellvertretend 
für die Fülle an Top-Lagen, die das Weingut 
bewirtschaftet. Dabei setzt man auf nach-
haltige Bewirtschaftung und ökologische 
Balance. ■

INFOS
3601 Dürnstein 107
Tel.: +43 (0) 27 11/371
offi  ce@domaene-wachau.at
www.domaene-wachau.at.at

www.gast.at
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4TERMIN- UND THEMENPLAN 2026

AUSGABE 1–2 AUSGABE 3 AUSGABE 4

AUSGABE 5 AUSGABE 6

ANZEIGENSCHLUSS � 27.01.
DRUCKUNTERLAGENSCHLUSS� 29.01.
ERSCHEINUNGSTERMIN� 06.02.  

WEIN

◼ � Muskateller & Bergwein

◼ � Schankweine

◼ � (Int.) Weine für den glasweisen 
Ausschank

SPIRITUOSEN

◼ � R(h)um around the world

WEIN

◼ � Gemischer Satz & Cuvées in weiß

◼ � Österreichischer Sekt Methode 
Charmat

◼ � (Int.) Italien (weiß & rot) & Spumante

SPIRITUOSEN

◼ � Gin

◼  Tonic, Ginger Ale & andere Filler (AF)

WEIN

◼ � Grüner Veltliner 

◼ � Österreichischer Frizzante

◼ � (Int.) Prosecco & Frizzante

SPIRITUOSEN

◼ � Tequila & Mezcal

◼ � Alkoholfreie Spirituosen

WEIN

◼ � Weine für die Frühlingsküche 

◼ � Weine zum Grillen

◼ � Rosé, Schilcher & Uhudler

◼ � (Int.) Rosé around the world

SPIRITUOSEN

◼ � Digestif (Gutes danach, nicht nur 
Amaro) 

WEIN

◼ � Zweigelt 

◼ � (Int.) Amerika, 
Südafrika, Australien 
& Neuseeland

◼ � Alkoholarme & 
alkohofreie Weine & 
Weinalternativen

SPIRITUOSEN

◼ � Aperitif, Sherry & 
Wermut

◼ � Sommerdrinks

WASSER

◼ � Wasser in all seinen 
Variationen & Ge-
schmacksrichtungen

◼ � Sparkling Teas, 
Kombucha u.ä.

ANZEIGENSCHLUSS � 22.05.
DRUCKUNTERLAGENSCHLUSS� 27.05.
ERSCHEINUNGSTERMIN� 05.06.  

ANZEIGENSCHLUSS � 24.02.
DRUCKUNTERLAGENSCHLUSS� 26.02.
ERSCHEINUNGSTERMIN� 06.03.  

ANZEIGENSCHLUSS � 24.03.
DRUCKUNTERLAGENSCHLUSS� 26.03.
ERSCHEINUNGSTERMIN� 03.04.  

ANZEIGENSCHLUSS � 27.04.
DRUCKUNTERLAGENSCHLUSS� 29.04.
ERSCHEINUNGSTERMIN� 08.05.  

AUSGABE 7–8
WEIN

◼ � Biologische, Bio-
Dynamische- & 
Orangeweine

◼ � Burgundersorten 
weiß & rot

◼ � (Int.) 
Burgundersorten 
weiß & rot

◼ � Frankreich (weiß & 
rot)

SPIRITUOSEN

◼ � Wodka, Anisette, 
weißer Rum

◼ � Barspirituosen

ANZEIGENSCHLUSS � 23.06.
DRUCKUNTERLAGENSCHLUSS� 25.06.
ERSCHEINUNGSTERMIN� 03.07.  

www.gast.at
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5TERMIN- UND THEMENPLAN 2026

AUSGABE 9
WEIN

◼ � Riesling

◼ � Sortenvielfalt

◼ � (Int.) Riesling around the world

SPIRITUOSEN

◼ � Hüttengaudi

ANZEIGENSCHLUSS � 25.08.
DRUCKUNTERLAGENSCHLUSS� 27.08.
ERSCHEINUNGSTERMIN� 04.09.  

AUSGABE 10
WEIN

◼ � Weine zu Wild & Gans‘l

◼ � Weißweine ab 13%

◼ � (Int.) Weine aus Osteuropa

SPIRITUOSEN

◼  Whisky aroud the world

◼  Liköre

ANZEIGENSCHLUSS � 22.09.
DRUCKUNTERLAGENSCHLUSS� 24.09.
ERSCHEINUNGSTERMIN� 02.10.  

AUSGABE 11
WEIN

◼ � Blaufränkisch

◼ � Magnum vs. Bouteille

◼ � Österreichischer Sekt 
(Flaschenvergoren)

◼ � (Int.) Champagner, Cremant, Cava & 
Franciacorta

SPIRITUOSEN

◼ � Cognac & Brandy

ANZEIGENSCHLUSS � 19.10.
DRUCKUNTERLAGENSCHLUSS� 21.10.
ERSCHEINUNGSTERMIN� 30.10.  

AUSGABE 12
WEIN

◼ � Internationale Rebsorten (weiß & rot)

◼ � reinsortig & Cuvées

◼ � Süßweine

◼ � (Int.) Spanien & Portugal (weiß & rot)

◼ � Portwein, Malaga, Marsala, Madeira 
& Sherry

SPIRITUOSEN

◼ � Bierbrand, Obstdestillate & Grappa

ANZEIGENSCHLUSS � 24.11.
DRUCKUNTERLAGENSCHLUSS� 26.11.
ERSCHEINUNGSTERMIN� 04.12.  

www.gast.at
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6KONTAKT

ANZEIGEN- & MEDIENBERATUNG
Wolfgang Schmid, DipWSET
Selbständiger Medien- und Anzeigenberater
Schwerpunkt Wein, Bier & Spirituosen
M	 +43 699 180 50 180
E	 ext.w.schmid@wirtschaftsverlag.at

Es gelten die AGB der Österreichischer Wirtschaftsverlag GmbH,  
abrufbar unter: www.wirtschaftsverlag.at/agb

Bei Fragen zum Datenschutz wenden Sie sich bitte an
datenschutz@wirtschaftsverlag.at

HERAUSGEBER, MEDIENINHABER UND VERLEGER
Österreichischer Wirtschaftsverlag GmbH
Lassallestraße 7a, Unit 5, Top 101-1, 1020 Wien
T	 +43 1 54664 0 
M	 office@wirtschaftsverlag.at 
E	 www.wirtschaftsverlag.at

ABOSERVICE
T	 +43 1 54664 135
E	 aboservice@wirtschaftsverlag.at

ANZEIGENSERVICE
T	 +43 1 54664 444
E	 anzeigenservice@wirtschaftsverlag.at

FACHREDAKTEURIN WEIN (EXTERN)
DS Manuela Prieth, Weinakademiker
Schwerpunkt Wein
T	 +43 1 54664361
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FACHREDAKTEUR SPIRITUOSEN
Markus Höller
M	 +43 676 917 19 02
E	 m.hoeller@wirtschaftsverlag.at

www.gast.at
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7BESTELLUNG

Ich bestätige hiermit meine Teilnahme beim nächsten ÖGZ Wein/Spirituosen Überblick.

Anzahl der eingereichten  
Weine/Spirituosen: 	

Bezeichnung lt. Etikett:	

	

Alkoholgehalt:	 	 Rebsorte(n):	

Brutto-VK-Preis: 	

Bitte senden Sie uns unverbindliche Basisinformationen des/der Weinguts/Destillerie:

ECKDATEN
1/6 Seite in der ÖGZ
Redaktionelle Erwähnung der Sieger im Newsletter und auf gast.at
1 Imagebild + 1 Flaschenfoto (mind. 300 dpi)
Für die Bewertung benötigen wir bitte zwei Flaschen.

€ 320,– pro Einreichung*

Unterschrift/Stempel – retour an:
M	 +43 699 180 50 180
E	 ext.w.schmid@wirtschaftsverlag.at

Preise zzgl. 5% Werbeabgabe und 20% MwSt., gültig ab 1.1.2026  *50% Rabatt ab zwei Einreichungen

www.gast.at
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